nu:legal Anlage FrSaftAusbV

Anlage FrSaftAusbV — (zu 8§ 4) Ausbildungsrahmenplan fir die
Berufsausbildung zur Fachkraft fir Fruchtsafttechnik

Verordnung uber die Berufsausbildung zur Fachkraft fir Fruchtsafttechnik
Stand: 10.06.2019 (konsolidierte Textfassung, kein amtliches Inkrafttretensdatum)

(Fundstelle: BGBI. | 1984, 777 - 781)

Lfd. Nr. Teil des Ausbil dungsberufsbilds zu vernmittel nde Fertigkeiten und Kenntnisse zu
vermittel n i m Ausbi |l dungshal bj ahr

123456

12314

1 Arbeitsschutz, Unfallverhitung, Umweltschutz und rationelle Energieverwendung (8 3 Nr. 1)
a) berufsbezogene Arbeitsschutzvorschriften aus Gesetzen und Verordnungen nennen wahr end
der gesanten Ausbildung zu vernmitteln

b) beruf sbezogene Vorschriften der Trager der gesetzlichen Unfallversicherung, insbesondere
Unfal | ver hit ungsvorschriften, Richtlinien und Merkbl &tter, nennen

c) Vorschriften Uber den Umgang mt Druckbehdltern erl autern

d) Gefahren imUngang mt atzenden und |eicht entzundbaren Stoffen beschreiben

e) Unfallverursachendes Verhalten sow e betriebstypi sche Unfallquellen und -Situationen
beschr ei ben

f) Schut zmaRBnahmen an el ektri schen Einrichtungen, insbesondere in Feuchtr&unen, erl &utern
g) Schut zvorrichtungen techni scher Einrichtungen verwenden

h) Brandschut zei nrichtungen bedi enen

i) MaBnahmen zur Ersten Hilfe einleiten

k) Notwendi gkeit der Arbeitshygiene erlautern

|) Ursachen von Umwel t bel ast ungen, insbesondere durch Larm Nasse, Kalte und Danpfe,
beschrei ben und Mglichkeiten ihrer Beseitigung nennen

m Abwasser und Abfalle unter Beachtung der gesetzlichen Besti mungen beseitigen

n) im Ausbildungsbetrieb anfallendes Altmaterial samrel n und di e Notwendi gkeit seiner

W eder verwendung erl autern

0) die imAusbildungsbetrieb verwendeten Energi earten nennen und Mglichkeiten rationeller
Ener gi everwendung i m beruflichen Ei nw rkungs- und Beobacht ungsberei ch anfihren

2 Kennt ni sse der produktbezogenen Rechtsvorschriften (8 3 Nr. 2) a) Begriffsbesti mungen
der genornten Fruchtgetranke w edergeben

b) Fruchtsaft- und Fruchtnektar-Verordnung sowi e die Leitsatze fir Fruchtsafte erlautern
c) Leitsatze fiur Ceniisesaft und -trunk aufzeigen

d) Qualitéatsvorschriften fur siBe, al koholfreie Erfrischungsgetréanke erlautern

e) Qualitatsvorschriften fir Fruchtweine erlautern

f) Trinkwasser-Verordnung w eder geben

g) wesentliche Vorschriften aus der Kennzei chnungs-Verordnung, der Di&t-Verordnung,

Zusat zst of f zul assungs- und -verkehrs-Verordnung sowi e Fertigpackungsverordnung erl &utern
h) Grundzige der fir den Betrieb einer Gaststatte notwendigen | ebensmttelrechtlichen
Vor schriften aufzeigen

3 Ausfihren von Hygi enemalRinahnen (8 3 Nr. 3) a) Reinigungs- und Desinfektionsmttel
auswahl en

b) Konzentration der Reinigungs- und Desinfektionsnmttel nach Vorgabe einstellen

c) Rei ni gungsger ate handhaben

d) Rei ni gungsanl agen bedi enen

e) Produktions-, Lager- und TransportgefaRe reinigen und desinfizieren

f) Produktionsmittel, insbesondere Leitungen, Schl auche, Punpen und Maschi nen, reinigen und
desinfizieren

g) Arbeitsplatz reinigen

4 Kennt ni sse des Ausbildungsbetriebs (8 3 Nr. 4) a) Art, Rechtsform organisatorischen
Auf bau und Auf gaben des Ausbil dungsbetri ebs beschrei ben X

b) die fir den Ausbil dungsbetrieb wi chtigen Behtérden, Wrtschaftsorgani sati onen und

Ber uf sver bande nennen X

c) Aufgaben der Produktionsabteil ungen, insbesondere der Kelterei, Aufbereitungs- und
Abf Ul | ungsber ei che, beschrei ben X

d) Produktionsabl dufe und i hre betrieblichen Zusamrenhange erl autern X

e) i m Ausbildungsbetrieb hergestellte Produkte beschrei ben X

f) Durchfihrung einer Inventur beschreiben X

g) Ubliche Wege der Material beschaffung nennen X

h) Betriebsordnung erl autern X

i) betriebliche Ordnungsnittel, insbesondere zur Berufsausbildung und den Tarifvertrag,
erlautern X
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k) Mbglichkeiten der beruflichen Witerbil dung aufzei gen X

') Sozial versi cherungstrager nennen X

m Bedeutung und Leistung der Kranken-, Unfall-, Arbeitslosen- und Rentenversicherung fir
den Arbeitnehnmer erl&utern X

5 Auswéhl en, Annehnen, Lagern und Verarbeiten von Frichten und Geniise zu Saft und Mark (8 3
Nr. 5) a) Qualitatsnerknal e typi scher Anbaugebi ete und Sorten nennen X

b) Bedeutung der Inhaltsstoffe fir die Verarbeitung erl&utern X

c) Rohware auf Verderb, Qualitat und Verwendbarkeit prifen X

d) Gew cht und Vol unen der Rohware feststellen X

e) Annahnebel ege erstellen und Lieferscheine prifen X

f) Sorten- und qualitéatsbedi ngte Lagerfahigkeit der Rohware bestinmen X

g) Fordergerate, Obstreinigungsanl agen, Entrappungs- und Entstei nungsmaschi nen, Obst niihl en
Danpf er zeuger, Obstdanpfer, Passier- und Honogeni si ermaschi nen, Cbstpressen und Separatoren
bedi enen und warten X

h) mt Werkzeugen und -Stoffen fir Wartungsarbeiten ungehen X

i) frische Rohware verlesen und reinigen sowi e tiefgefrorene Rohware auftauen X

k) Rohware sortenbedi ngt entrappen, entsteinen, zerkleinern, danpfen, passieren und
enzymati sch behandel n X

') Frucht- und Gemisemark gew nnen X

m Mai sche zur Saftherstellung pressen X

n) Safte vorkl aren, separieren, schonen und filtrieren X

o) fruchtfleischhaltige Safte honogeni sieren X

p) Trester verwerten X

6 Hal t bar machen, Lagern und Uberwachen von Saft und Mark (8§ 3 Nr. 6) a) LagergefaRe

Bef Ul | ungssysteme und Past euri sationsei nrichtungen prafen, reinigen und entkei nen X

b) Aroma aus Saft und Mark gew nnen X

c) Konzentrat und Hal bkonzentrat aus Saft und Mark herstellen X

d) Saft, Mark und Hal bkonzentrat durch Hochkurzzeiterhitzung und \Warnent kei nung

hal t bar machen X

e) Lagergeféale steril fullen und verschlieRen X

f) keinfreie Lagerung Uberwachen X

g) Tankl agerbuch fihren X

7 Auswéhl en, Prifen und Verarbeiten der Halbware (8 3 Nr. 7) a) Hal bware, insbesondere die
zugekaufte, auf ihre ordnungsgenmafle Herstellung, auf Verderb, Qualitat und Verwendbarkeit
prifen X

b) Rezepturen zur Herstellung von Fruchtsaften, Fruchtnektaren und Fruchtsaftgetranken
unter Beachtung der qualitativen und kal kul at ori schen Gesi chtspunkte erstellen X

c) Hal bware und Zutaten nach Rezeptur zusamenzustellen X

d) Anteil des entmineralisierten Wassers zur Aufbereitung von Konzentraten berechnen und
das M schungsverhaltnis einstellen X

e) Filtersystenme und Rihrwerkbehél ter bedi enen und warten X

f) Fertigware durch M schen, Fernentieren, Schonen und Filtrieren herstellen X

g) fruchtfleischhaltige und naturtribe Produkte honpgenisieren, stabilisieren und entliften
X

h) mt Cechsl e-\Waage, Refraktoneter und pH Meter ungehen und kel l ertechni sche
Schnel | t est met hoden anwenden X

i) Fertigware auf Einhalten der gesetzlichen Vorschriften prufen X

k) Anal ysenwerte und Produkti onsdaten protokollieren X

8 Aufbereiten von Trinkwasser und Herstellen von entmneralisiertemWsser (8 3 Nr. 8) a)
M ndest anf or derungen an die X

b) Trinkwasserqualitéat erlautern X

c) Trinkwasser nach Aussehen, Geruch und X

d) Geschmack prifen Wasserharten und pHWert X

e) bestimren ei nfache Wasseranal yse auswerten X

f) Wasserauf berei tungsanl agen bedi enen und warten Wasserentm neralisierungsanl agen unter
Beacht ung der gesetzlichen Bestimmungen zur Herstellung von Saften aus Konzentrat bedi enen
und warten X

9 Herstellen von Fruchtwein und Fruchtschaumvein (8 3 Nr. 9) Teil des a)

Begri f f sbesti nmungen der verschi edenen Fruchtwei ne und Frucht schaumaei ne -w eder geben X

b) Roh- und Hal bware auswéhl en und prifen X

c) Rezepturen zur Herstellung von Fruchtwei nen und Frucht schaumaei nen unter Beachtung der
qualitativen und kal kul at ori schen Gesi chtspunkte erstellen X

d) Girung einleiten und Uberwachen X

e) Fruchtwein abstechen und kl aren X

f) Fertigware prifen und Anal ysenwerte sowi e Produkti onsdaten aufzei chnen X

10 Abfullen, Ausstatten, Lagern, Versandfertigmachen und Transportieren der Fertigware (8§ 3
Nr. 10) a) Verpackungs-, Full-, Verschlief- und Transportsystene erl autern X
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b) Leergut, Ausstattungsmittel, Flaschenverschlisse und Verpackungsmaterial bereitstellen X
c) Auspack-, Wasch-, Flaschenfill-, VerschlieB-, Etikettier- und Ei npackmaschi nen,

Pal ettierer und Transportbahnen sowi e Kontrolleinrichtungen betriebsbereit nachen und

bedi enen X

d) Abfillung der Fertigware unter Berucksichtigung von Tenperatur, Fullnmenge, Abfiillgut und
Ausst attung Uberwachen X

e) Kontroll proben ziehen und prufen X

f) Produktionsmenge feststellen und aufzeichnen X

g) Fertigware ein-, zw schen- und auslagern X

h) Fertigware versandfertig nmachen, kommi ssionieren und transportieren X

Zitiervorschlag: Anlage FrSaftAusbV

Quelle: Bundesamt fir Justiz, abgerufen 02.07.2026
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