nu:legal Anlage 2 ELV

Anlage 2 ELV — (zu 8 2 Absatz 2 Nummer 2 und 8 3) Beschrankt
verwendbare Extraktionslésungsmittel

Extraktionslésungsmittelverordnung
Stand: 01.01.2025 (konsolidierte Textfassung, kein amtliches Inkrafttretensdatum)

(Fundstelle: BGBI. | 2018, 370 bzgl. der einzelnen Anderungen vgl. FuRRnote)

Nr. Stoff verwendbar fur Restgehalt in extrahierten Lebensnmitteln hochstens

1234

1. Hexan[1] Herstellung oder Fraktionierung von Fetten und O en und Herstellung von
Kakaobutter 1 ng/kg imFett oder O oder in der Kakaobutter

Herstel lung von entfetteten Proteinerzeugni ssen und entfettetem Mehl 10 ng/ kg im
Lebensmittel, das die entfetteten Proteinerzeugni sse und das entfettete Mehl enthalt

30 nmg/kg in entfetteten Sojaerzeugni ssen, wie sie an den Verbraucher verkauft werden
Herstellung von entfetteten Getrei dekeinmen 5 ng/kg in entfetteten CGetrei dekei nen

2. 2-Methyl oxol an Herstel |l ung oder Fraktionierung von Fetten und O en und Herstellung von
Kakaobutter 1 ng/kg i mFett oder O oder in der Kakaobutter

Herstel l ung von entfetteten Proteinerzeugni ssen und entfettetem Mehl 10 ng/kg im
Lebensmittel, das die entfetteten Proteinerzeugni sse und das entfettete Mehl enthalt

30 mg/kg in entfetteten Sojaerzeugni ssen, wie sie an den Endverbraucher verkauft werden
Herstellung von entfetteten Getreidekeimen 5 ng/kg in entfetteten Getrei dekei men

3. Methylacetat Extraktion von Koffein, Reizstoffen und Bitterstoffen aus Kaffee und Tee 20
mg/ kg in Kaffee oder Tee

Herstel l ung von Zucker aus Mel asse 1 ng/kg in Zucker

4. Ethyl met hyl keton[ 2] Fraktionierung von Fetten und O en 5 mg/kg in Fett und O

Extraktion von Koffein, Reizstoffen und Bitterstoffen aus Kaffee und Tee 20 ng/kg in Kaffee
und Tee

5. Dichlornethan Extraktion von Koffein, Reizstoffen und Bitterstoffen aus Kaffee und Tee 2
ng/ kg in gerdstetem Kaffee und 5 ng/ kg in Tee

6. Met hanol Lebensmittel allgenein 10 ng/ kg

7. Propan-2-ol Lebensmittel allgenein 10 ng/kg

8. Dinmethylether Herstellung von entfetteten Proteinerzeugni ssen, einschliellich

Gel atine[3] 0,009 ng/kg in entfetteten tierischen Proteinerzeugni ssen, einschlieflich

CGel ati ne

Herstel | ung von Kol I agen[ 4] und Kol | agenderi vat en, ausgenonmen Gel atine 3 ng/kg in Kol l agen
und Kol | agenderi vaten, ausgenommen Cel ati ne

1 Erzeugnis, das hauptsachlich aus aliphatischen geséttigten Kohlenwasserstoffen mit 6

Kohlenstoffatomen besteht und zwischen 64 °C und 70 °C destilliert. Die gleichzeitige Verwendung mit
Ethylmethylketon ist nicht zulassig.

2 Die gleichzeitige Verwendung mit Hexan ist nicht zulassig.

3 Erzeugnisse im Sinne des Artikels 2 Nummer 3 in Verbindung mit Anhang | Nummer 7.7. der
Verordnung (EG) Nr. 853/2004 des Européischen Parlaments und des Rates vom 29. April 2004 mit
spezifischen Hygienevorschriften fir Lebensmittel tierischen Ursprungs (ABI. L 139 vom 30.4.2004, S.
55).

4 Erzeugnisse im Sinne des Artikels 2 Nummer 3 in Verbindung mit Anhang | Nummer 7.8. der
Verordnung (EG) Nr. 853/2004.
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